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Vi dr det lilla destilleriet dar kvalitet och passion dr vara viktigaste partners. Vi stravar efter att pro@lucera

en whisky i varldsklass.

Valkomnal!

| boken "Svensk Whisky" av Henrik Aflodahl och Hans-Olov Oberg berittas
historien om Gammelstilla — bade som gammalt bruk och som platsen dar var
whiskyresa tog sin borjan.
Dar far man folja vara utmaningar, bakslag, kreativa l6sningar och den passion
som driver oss i var whiskytillverkning. Det enda som inte stimmer i boken ar
att det star att det finns gruvor dar man hamtade jarnmalm i Gammelstilla —
de ligger i Torsaker, ungefar en och en halv mil bort.

» Viar valdigt stolta — ja, faktiskt lite malliga — 6ver att fa pryda omslaget till
boken.

* Innan ni smakar pa var whisky vill vi ta er med pa en resa genom var historia,
vara byggnader, hur vara whiskynamn kom till — och forstas, vilka vi ar.

GSW



e

Gammelstilla bruk

 Gammelstilla ar ett gammalt jarnbruk i
Torsakers socken i Hofors kommun,
Gavleborgs lan, med verksamhet mellan
1653-1914.

Darefter drevs skogs- och lantbruk i byn.

* Bade klensmedjan och den mekaniska
verkstaden var i drift fram tills 1970 talet, nar
lamporna slacktes och doérrarna lastes.

* Byggnaderna forfoll, fram tills i slutet av
1980-talet nar stiftelsen Gammelstilla Bruk
grundades med malet att rusta upp
byggnaderna.

Winges Fjallfoto




Gammelstilla Whisky AB

* Gammelstilla Whisky AB grundades 2005 av
nagra whiskyentusiaster. Valet foll pa den lilla
byn med ett 40-tal bofasta invanare och ett
antal sommargaster for sin historiska charm,

naturskdna omgivning, och viktigast - vatten
av hog kvalité.
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Hantverkswhisky rakt igenom E

Ett destilleri i produktion — med en rasprit i sarklass.
Fran tre entusiaster till dver 400 aktiedgare har Gammelstilla Whisky vuxit
med hjartat i behall.

Var utrustning paminner om de skotska pannorna — men med en tydlig
skillnad: storleken.

Vi ar mindre an en femtedel av Skottlands minsta destilleri, och det ar
precis sa vi vill ha det.

Smaskalighet ar vart signum.
Hantverket star i centrum — fran ax till glas. Allt gérs med omsorg, passion
och stolthet.

Destilleriet drivs av ett engagerat gang eldsjalar, stottade av bade
Gammelstillabor och vara aktiedgare.
Det ar tillsammans vi bygger vidare pa var berattelse.

Vi destillerar 10-13.000
liter rasprit per ar.

Ungefar 30% gar till
privatfat som lagras i
Tegelmagasinet.

Resten gar till vara
egna lager for
lansering pa

Systembolaget.




Vita magasinet — vart destilleri

Ett slaggstenshus fran 1700-talet

 Med 90 cm tjocka vaggar, ursprungligen uppfort som
spannmalsmagasin, inhyser idag produktionen av var Whisky.

e Man torkade aven kott har inne.




Vara Kopparpannor

» Vara kopparpannor ar specialtillverkade av Backstroms Mekaniska i
Hofors — ett nodvandigt val nar de skotska originalen visade sig vara
for stora for dorrarna i det gamla spannmalsmagasinet fran 1700-
talet.

* Resultatet?
Gammelstilla ar idag det enda destilleriet i Sverige med lokalt
tillverkade pannor.
(Och dgaren av Backstréms Mekaniska kdpte aktier i Gammelstilla ©)

Man tog hjalp av lokal
expertis for att gora
en panna som inte ar
bredare an 1 meter.
Pannan ar designad
av Patrik Undvall.

Under processen att
ta fram bra rasprit har
den byggts om och
man har testat sig
fram.

Processen finns
beskriven i boken
Svensk Whisky

P




Rasprit och eldsjalar i sarklass ?

Tva av vara eldsjalarna inom produktionen:
Francisco Lozano som destillerar och Ove Ronn tappar upp rasprit.

Forsta delen kallas
huvudet och innehaller
orenheter och
destilleras darfor om.

Den del av raspriten som
ska laggas pa fat for att
bli whisky kallas hjartat.

Sista delen kallas
svansen, aven den
destilleras om.

Totalt destilleras var
sprit 2,17 ganger, hjartat
ligger pa 72% vol
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Rasprit.... och inte Whisky

Allt handlar inte om whisky i var produktion — vi har dven tva sorters aquavit! e Smak av kummin
En av dem, Gammelstilla Aquavit, planerar vi att lansera lagom till midsommar. och dill.
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Tegelmagasmet och fatlagring

t27 * Tegelmagasinet uppférdes pa 1860-talet
e Ursprungligen tankt som herrgard for familjen
Gussander, men nar mannen i familjen avled

spannmalsmagasin och mejeri.

* |daganvander vi lokalen for fatlagring och
handgjord buteljering.

Fd mejeriet i bottenvaningen

Vi lagrar ca 500st
smafat och 300 st
stora fat.

Har i tegelmagasinet
dunstar det 20 liter pa
5 ar i en 200-liters fat,
det blir 1%

Alkoholhalten klarar
sig relativt bra och
sjunker fran 61,5 % till
58-50 %
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Var fatlagring i tegelmagasinet
Vaning 1 och 2

Vart fat nr 001 har en
egen plats eftersom
den ar speciell for oss
och den kommer att
fa ligga ett tag till.

Den som vantar pa
nagot gott......vantar
pa Whisky.

Behover vi saga att
det ar installerat larm
dverallt? ©

Vi har en blandning av
fat och anvander oss
aven av trekantsfat.
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Var fatlagring i tegelmagasinet

Som fatagare kan du
komma och
provsmaka din
blivande whisky en
gang om aret.

Det gar dven bra att
aterfylla befintliga fat
hos oss.

Ove ROnn tappar upp
provsmakning till
forvantansfulla
fatagare.
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Var fatlagring i stangjarnssmedjan

Nu ar det fullt i tegelmagasinet,
bjalklaget orkar inte bara mer vikt.

Man anvander sedan 2023 aven den
gamla stangjarnssmedjan som lager.

Brukspatronsparet Nils
Joakim Uhr och Maria
Eleonora Ekman
overtog driften 1766.

Deras initialer finns
bevarade pa vaggen till
stangjarnssmedjan.

De spelade bada en
central roll i brukets
utveckling under 1700-
talet.

Ry —
L T Ll

LT

i

llulll’

AT T L




e Var egen ”Jarnlady” som
spelade en viktig roll i
brukets tidiga utveckling

Maria Eleonora - Jarnladyn

* Med omsorg om bade

Som en hyllning till Maria Elenora har vi uppkallat en av vara single manniskor och miljé
malt whisky efter henne. Den lanserades pa Systembolaget den 2 bidrog hon till att
december 2024. Har lagrats pa fat av bade Bourbon och svensk ek. utveckla Gammelstilla
Kommer att finnas pa var Gardsforsaljning.

Bruk. Hennes namn lever
vidare som en symbol for
envishet, elegans och
engagemang — varden vi
an idag bar med oss i
varje droppe whisky som
lamnar destilleriet.
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Sedan var forsta

: : buteljering 2017 har vi
BUtEIjerlng | slappt flera limiterade
o e utgavor.
' * Ann-Katrin Sundelius tar en valfortjant
kaffepaus i buteljeringen av Vi har producerat minst
Gammelstilla Whiskey 2025 som slapps 17 000 flaskor whisky.

pa Systembolaget den 28 maj.

Deltagit i samarbeten,
sasom "Svensk Whisky
for Ukraina" 2022, dar

totalt 2 400 flaskor
producerades
tillsammans med andra
svenska destillerier.
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Var forsta whisky — en Skotte

Var forsta officiella whisky var Isak Mackey, som
lanserades varen 2017 i en begransad upplaga om
800 flaskor.

Isak Mackey var en skotsk brukspatron som
foddes 1610 i Skottland och avled den 13 mars
1692 i Gastrikland. Agare av Gammelstilla bruk
samt Gastrike-Hammarby bruk. Han spelade en
betydande roll i utvecklingen av jarnbruket.

400 ar senare star vi har —i hans gamla jarnbruk —
och gor whisky istallet for stangjarn.

Vi vagar tro att Isak hade lyft pa hatten och sagt:
"Inte illa, grabbar... men smaka férst, sen dom!"
Cirkeln ar sluten och whiskyfaten ar fulla.

Gammelstilla Isak Mackey

Alkoholhalt
54,6%.

Fat/Lagringstyp

3 ar pa Bourbonfat
darefter 6 manader pa
och svensk ek och
slutligen aterforts till
Bourbonfaten i tva
manader.
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Utmarkelsen gallde
whiskyns eleganta doft

jUbileum av dessertvin, smorat

: . . , . o .. _ rostat brod och
* Vi har uppmadrksammats internationellt for kvalitén pa var Whisky. apelsinzest, samt den

Vid World Whiskies Awards 2023 tilldelades var jubileumsutgava (10 balanserade smaken
ar) Gammelstilla Jubileum, guldmedalj i kategorin "12 Years & Under" med inslag av tall, valnét
for single malt-whisky. och citrus

Whiskyn har lagrats i
over fem ar pa en

kombination av
Madeirafat och

WSRLD Bourbonfat.
WHISKIES

AWARDS

CATEGORY WINNER
SINGLE MALT
12 YEARS & UNDER

GOLD
SINGLE MALT
12 YEARS & UNDER
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Fat

Fattyp Beskrivning Storlek

Trekant Svensk ek (Orokigt) Trekantigt fat av ny svensk ek 30 liter https://www.gammelstillawhisky.se/sv/fatagare
Trekant Svensk ek (Rokigt) Trekantigt fat av ny svensk ek 30 liter

Bourbon (Orokigt) Bourbonfat av amerikansk ek 30 liter

Bourbon (Rokigt) Bourbonfat av amerikansk ek 30 liter

Bourbon, SV-bottnar (Orokigt) Bourbonfat med bottnar av ny svensk ek 30 liter

Bourbon, SV-bottnar (Rokigt) Bourbonfat med bottnar av ny svensk ek 30 liter

Sherry OL (Orokigt) Sherryfat (Oloroso) fran Spanien 30 liter

Sherry OL (Rokigt) Sherryfat (Oloroso) fran Spanien 30 liter

Svensk (Orokigt) Ny svensk ek 30 liter

Svensk (Rokigt) Ny svensk ek 30 liter

Amerikansk (Orokigt) Ny amerikansk ek. Bundna av Thorslundkagge. 30 liter

Amerikansk (Rokigt) Ny amerikansk ek. Bundna av Thorslundkagge. 30 liter

Fransk (Orokigt) Ny fransk ek 28 liter

Fransk (Rokigt) Ny fransk ek 28 liter ﬁ
Ungersk (Orokigt) Ny ungersk ek 25 liter "...Ill‘
Ungersk (Rokigt) Ny ungersk ek 25 liter

Eget fat (Orokigt) 400 kr/liter + 1000 kr 0 liter | ’
Eget fat (Rokigt) 400 kr/liter + 1000 kr + S0 kr/liter 0 liter

Ovrigt (Orokigt) Ovrigt fat 0 liter “l.ll,

Ovrigt (Rokigt) Ovrigt fat 0 liter [ —7
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Har ni vagarna forbi

Vill ni tittat pa annat an whisky tillverkning?

Klensmedjan ar kvar som den sag ut nar den stangde igen.
Smeden blev aldrig klar med reparationen av ett trahjul + lite
andra “uppdrag”.

Oppettiderna? Tja l3s sjalv vad som star pa dérren och Lycka
till att passa dem. Prata med nagon pa plats istallet.

Smedens dppet-tider

Jag oppnar mestadels kring 9 eller 10.
Ibland sa tidigt som 7.
Vissa dagar sa sent som 12 eller 13.

Jag stinger vid 17.30-tiden eller 18.
Ibland kring 4 eller 5.
Nigon ging s sent som 23 eller 24.

———

. Vissa éﬁgar eller eftermiddagar kan det
hiinda att jag inte alls ir hir, fast de
senaste/dagarna har jag varit hilr hela
tiden, utom niir jag Varit nén
~ annanstans, fast jag borde Ym}ivarit hiir.
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Hungrig eller fikasugen?

| stallet finns Gammelstilla Cafe som har nagot for magen, b.la
supergoda pizzor, se mer pa gammelstillacafé.com

Mer whiskysugen? Sjalvklart har de var Whisky (och vin/ol/vatten).

Shoppingsugen? Pa loftet ovanpa stallet finns en obemannad
inlamningsloppis. Man betalar resp saljare via Swish.

Trott? Det finns stallplatser for husbilar.



https://www.gammelstillacafé.com/

Vi later alltid var whisky mogna langre
an de obligatoriska tre aren —
den far den tid den behover.

Summering: For oss ar smakupplevelsen det viktigaste.
Var vision har fran borjan varit att skapa whisky av hogsta kvalitet,
med kunskap, passion och noggrant utvalda ravaror
— och att satta Gammelstilla Bruk pa whiskykartan.

NU ANTLIGEN AR DET DAGS FOR....

GAMMELSTILLA

¥  BRUK




Whiskyprovning

Gertrud Ellida

Jubileum

Jern batch 2

2025

Trekant Svensk Ek
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Gertrud Ellida

Single Malt whisky. Uppkallad efter Getrud Ellida
Gussander. Hon foddes 1872 pa Gammelstilla Bruk, 1912
blev hon Sveriges forsta kvinnliga kirurg och startade
sjukhemmet Elfgarden i Gagnef i Dalarna.

Alkoholhalt
56%.

Fat/Lagringstyp
Lagrad ca 7 ar pa romfat.

Doft

Fruktig syrlighet med tydlig sétma. Apple, vanilj och ek.

Smak
Fruktig syrlighet tillsammans med vanilj, kola och

marsipan ger en djup sétma i en sammansatt vaxighet.

Eftersmak
Lang, sot och vairmande eftersmak av vanilj och

smorkola.
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Jubileum
Single Malt whisky. Jubileumsutgava 10 ar efter

destilleriets uppstart. En buteljering som tack till vara
eldsjalar, whiskyentusiaster, kunder och aktieagare. \
\.

Vinnare av WORLD WHISKIES AWARDS -23.

Alkoholhalt \\Q‘i\‘

49,5%.

N/
Fat/Lagringstyp l
Lagrad ca 5 ar pa Madeira- och Bourbonfat.
I
Doft "
Vintoner, choklad, ek, chili och nougat. /”’7

Smak
Vintoner, choklad, kryddor, chili och fat. 4

Eftersmak
Choklad, bar och frukt.



4, J Jern batch 2
~ Single Malt whisky. Uppféljaren till Jern som
buteljerades 2017.

'] Alkoholhalt
& 51,3%.

i Fat/Lagringstyp
wee  Lagrad 5 ar pa bourbon- och sherryfat.

i POft
w=r Applen, russin och kryddor.

b i Smak
CAMMEL ST | N WY Applen, kryddor, choklad, nougat och russin.

.........

iz Eftersmak
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== Kryddor, choklad, applen, s6tma och vanilj.

SINGL
Py E MALT WHISKY
"N GAMMELSTILLA WHISKY

1720 FLASKOR
Juni 2023




TREKANT
SVENSK EK

1
-

i

---------

1
lllllll

.........

llllll

---------

Trekant Svensk Ek

Trekantsfat ar ett exempel pa hur whisky fran ett
privatfat kan smaka.
Vi behover din hjalp med doft och smak!

Alkoholhalt
59 %.

Fat/Lagringstyp
Lagrad drygt 3 ar pa ny svensk ek.

Doft
Vad luktar den?

Smak
En pepprig smak ?

Eftersmak
En forvanansvard sotma eller ?



;':um” Fylle 20171212 putelier
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Fasorlel 2001, | 5.3,5% vOLL—

% éﬁ 2025
" Var artalswhisky (2021- 2025) som lagrats pa
samma satt var forsta whisky Isak Mackey.

‘L Alkoholhalt
D 546 %.

(ﬁiiiii‘; Fat/Lagringstyp
=% | agrad 3 ar pa Bourbon- och Svensk ek.

i} Doft

=2 Ren och fruktig

{ﬂ Smak
|Il Tilltalande syrlighet med underliggande s6tma, vanilj,

s

ek och dppelpaj med vaniljsas
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Reflektioner & Diskussion

Vilken var din favorit — och varfor? §\

Vad 6verraskade dig mest? N

Hur skiljer sig smak och doft mellan sorterna? |

Vilken whisky skulle du rekommendera
till en whiskyilskare, eller nyborjare? /




Stort Tack for ert intresse och deltagande i var
whiskyprovning.

Vi hoppas att ni njutit av var whisky.
Ann-Katrin, Ove och Ingemar

Onskar ni veta mer om 0ss?

+ » E-post:
7 info@gammelstilla.se

is  E-post privata fat:
= fat@gammelstilla.se

1 E-post visningar och whiskyprovningar:
o» Visit@gammelstilla.se

il gammelstillawhisky.se
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